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Wir bedanken uns fiir Ihr Interesse

Stephan I'!:ImvlrllE

Jan Springer

JaKoSt Kiichenservice GmbH
im Café Waibel

Restaurant Catering / Event

Rotenbachstralie 1 Tel.: 07171 BO76592
Schwibisch Gmiind Handy: 0152 34346606
Baden-Wiirttemberg Email: info@jakost.de
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Liebe Gaste

Herzlich Willkommen bei der
JaKoSt Kuchenservice GmbH
im Cafe Waibel

Wir bleten Ihnen elne unvergessliche Veranstaltung mit Gerlchten, die zu
Ihrem Event passend zubereltet werden.
In dieser Bankettmappe finden Sle unterschiedliche Angebote, welche
Ihnen bel der rlesigen Auswahl an verschledenen Kreatlonen hilifrelch seln
sollen.

Egal ob Geburtstag, Konfirmation/Kommunlon, Hochzelt, Grillevents,

Jublldum, Tagungen oder eln anderer Anlass zum Felern. Bel uns Im Café
Walbel oder an dem Ort wo Sle Ihre Feler Veranstalten mochten.

Wir arrangleren fur Sle entsprechend lhren Vorstellungen
elne passende Festlichkelt.

Alle Buffets werden ab 20 Personen zubereltet.

Von der Menu- bzw. Buffetauswahl, Raumauftellung, passender
Dekoratlon, auBer Haus oder vor Ort beraten wir Sle gerne.

Das Entscheldende Ist fur uns die Qualitit des Caterings.
Dlese beginnt bel der Auswahl der Rohstoffe und geht bls welt tber dle
Lleferung der Spelsen hinaus.

Wir verzichten auf samtliche Geschmacksverstiarker, Konservierungsstoffe
und unnatarliche Zusdtze. Wir achten zudem darauf, unsere Rohstoffe aus
der Reglon zu beziehen. Dles macht uns zu lhrem verldassligen
Cateringunternehmen.

Ihr JaKoSt Kucherservice Team




Fingerfood

dreierlei vom Wrap-Rind, Gefliigel, vegetarisch 4,50 €
marinierte Tomaten-Mozzarella Spiele 2,80 €
hausgemachte Minifrikadellen auf Kartoffelsalat 3,00€
kleine Fladleroulade | Rucola | Speck | Parmesan gefiillt 4,00 €
Melone | luftgetrocknetem Schinken 3,50 €
verschiedene Gemiisesticks | Krauter- und Sweet-Chillidip 2,00€

Bruschetta-Baguette | marinierten Tomatensalat | Basilikum | Parmesan 3,50 €
Roastbeefrolichen | Meerrettichsahne gefiillt 4,00 €
gerducherte Lachswiirfel | Tomaten-Aprikosen-Chutney 3,50€
verschieden gefiilite Blatterteigskonfekte (Pizza | Speck-Zwiebel | Lachs) 2,50€

verschieden belegte Schnittchen (Wurst | Kise | Schinken | Lachs |..)  2,00€

Salate, Dressings & kalte Platten

verschiedene Blattsalate (Lollo Rosso/Bionda | Eichblatt | Ackersalat | Rucola |
Radicchio)

diverse Rohkostsalate (Karotte | Gurke | Tomate | Kartoffel | Nudel | Rettich |
WeiBkraut | Paprika | Radischen | Rote Bete)

Balsamicodressing hell / dunkel | Vinaigrette | Joghurtdressing |
Macadamianussoldressing | Krauterdressing | Himbeerdressing |
Honig-Dilldressing | Frenchdressing

Salatbuffet: 3 Blattsalate, 5 Rohkostsalate, 2 Dressings 3,50 €
Salatteller: 2 Blattsalate, 4 Rohkostsalate, 1 Dressing 4,50 €

Diese Preise sind pro Person.
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kalte Platten

gemischte Schinkenplatte 2,50 €
Wurstplatte 2,50 €
Kaseplatte 3,50 €

Duett vom Lachs (gebeizt, gerauchert) 4,00 €
geraucherte Fischplatte 4,80 €

Antl Pastl 3,50 €
Obstplatte 4,00 €
Rauchflelschplatte 3,50 €

Tomate Morzarella & Basllikum 3,00 €

Kdse - Traube 3,80 €

Platten ab 15 Personen + Baguette & Butter — Prelse slehe oben (p.P.)

Mitternachtssnacks
Burger bullding station 2,50 € p.P. Gulaschsuppe 3,00 € p.P.
GQuilche Lomralne 3,00 € p.P. Wurstsalat Im Weckglas 2,50 € p.P.
Schwidblsche Vesper 2,80 € p.P. Obst Im Schokomantel 3,50 € p.P.



Menii's
Jahreszeitlich & Klassisch




Jahreszeitliche Menii's

Frithling

Orangen-Lauchcremesuppe | elgene Elnlage | Mlichschaum

Srilede

Antl Pastl | Salatbouquet | dunkles Balsamicodressing | Parmesan

Fabck

Tranchen vom Lammricken | Rosmarinkruste | Poriwelnreduktion |
Speckbohnenrolichen | Kartoffelgratin

ke

Zitronen-Créme Brulée | Kirschragout | Minzespuma

43,00 € p.P.

Sommer

Tomatenessenz | elgene Elnlage | Basllikum

ik

Chorlzo-Garnelen Frikadellen | Blattsalat | Honlg-Dllidressing

Fabck

Gebratenes Lachssteak | SafransoBe | glaclerte Zuckerschoten | Seplanudein

e

Vanllleparfalt | Erdbeersalat

39,50 € p.P.
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Herbst

Cappuccino vom Karotten-Kirbiscremesippchen

ek

Ackersalat | lauwarmes Kartoffeldressing | krosser Speck | Kracherle

ek

Rehbraten | CassissoBe | glacierte Karotten | Spitzie

ik

Triologie von der Waldbeere

37,50 € p.P.

Winter

Maronencremesuppe | eigene Einlage | Nussschaum

FekE

Ziegenkise im Speckmantel | Rucola | Pinienkerne | helles Balsamicodressing

HdE

Wildschweinbraten | Preiselbeer-OrangensoBe | Mandelbrokkoli | Schupfnudeln

e

helles Lebkuchenmousse | Ananas-Relish | Gewiirzshot

42,00 € p.P.
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Klassiche Menii's

Schwabisches

Schwiblsche Festtagssuppe

k.t 3

Rohkostsalate | Blattsalate | Tomate | Hausdressing

ki

Zwilebelrostbraten | TrollingersoBe | Maultaschie | Bratkartoffeln
Apfelringe Im Blertelg | zwelerlel von der Vanllle
33,50 € p.P.

,Cafée Waibel”

Kartoffelcremesuppe | gerbsteten Brotwarfeln | Speck

Fki

Zlegenkdse Im Speckmantel | Rucola |
Pinlenkerne | Balsamlico | Cherrytomate

Hedkd

Gebratenes Kalbsriuckensteak | zwelerlel Sofie |
Vichykarotten | Pommes dauphine

k.t 3

Créme Brulée von der welBen Schokolade | Erdbeer-Minzsalat
38,50 € p.P.

s



Fischvariation

Fischsuppe | medliterran

ik

Chorlzo-Gamelenfrikadelle | Blattsalatvariation
Cocktalltomaten | Honlg-Dilidressing

e

Zander | Lachs | Chutney | Tomaten- Lauchragout | Jasminrels
Tiramisu | HimbeersoBe

37,50 € p.P.

Beste vom Rind

Rinderkraftbruhe | Fladiestrelfen

i

Roastbeefrolichen | Meerrettich Sahne | Prelselbeeren |
verschledenen Blattsalaten

Al

Rinderfllet | ThymlansoBe |
Trlologle vom Gemse | Kartoffelgratin

e

Mandel-Honlgparfalt | Ananas | Kokosnuss

45,00 € p.P.
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Buffet’'s
Jahreszeitlich & Klassisch




Jahreszeitliche Buffet's
Friihling

Salatbuffet | Blattsalate | Rohkostsalate | 2 Dressings
Fladleroulade | Speck | Rucola | Parmesan
Lachstatar | Kirschtomate | Frihlingslauch

E

Kresseschaumsiippchen | Buttercroutons

ok

gebratene Schweinemedallions
gebratenes Lachssteak
gefiilite Tomate | Schafskasecreme
Gemiseplatte (sautierte Champignons | glacierte Karotten |
Tomaten—Lauchragout) | Spatzle | Basmatireis | Krauterkartoffeln

i

Erdbeer-Panna Cotta
Waldbeercreme
38,50 € p.P.

Sommer

Anti Pasti
Bruschetta | Basilikum | Parmesan

i

Zweierlei Paprikacremesuppe

.+ 0

Kalbsruckensteak , Saltimbocca Art”
Fischragout ,Waibel*
Auberginenschnitzel | TomatensoRe
Thymiansofle | Sauce Rouille | Gemiiseplatte (Karotten, Brokkoli, Pastinaken, Paprika) |
Tagiatelle | Rosmarinkartoffeln | gerostetes Baguette

.+ 0

Orangen-Mango Créme Briilée
After eight Parfait | Aprikosenespuma
38,50 € p.P.
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Herbst

Zlegenkdse Im Speckmantel | Blattsalate
Shrimpscocktall

kot

Korbls-Orangencremesuppe

x4

Wildschwelnbraten | PrelselbeersoBe
auf der Haut gebratener Zander
Zucchinlschiffichen
Gemuseplatie (Karotie, Sellerie, Brokkoll, Blumenkohl) | Spatzie |
Krauterdrillinge | Serviettenknadel

el

lauwarmer Schokoladenkuchen
Mohn-Mousse | Apfelragout

36,00 € p.P.

Winter

Linsensalat | Cherrytomate | Staudensellerle | krosser Speck
Blutwurst-Sauerkraut Strudel

Hededr

deftige Gulaschsuppe | frische Krduter

Ak

gerdaucherte Barbarle Entenbrust
Forelle ,,Mallerin Art"
Parmesanrisotto
Orangen-ThymlansoBe | Zltronenbutter | Rotkohl | sautlerter Lauch |
Salzkartoffeln | Pommes dauphine

Ak

Schokoladen Créme Brulée
Zwetschgen-Zimtcrumble

44,00 € p.P.
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Klassische Buffet's
Schwabisch

Fladleroulade | Rucola | Frischkdsecreme | Parmesan | Speck gefullt
Salatbuffet mit Blattsalaten | 4 Rohkostsalaten | 2 Dressings

kv

Kraftbrahe | Fladlestrelfen

i

Zwlebelrostbraten
Forelle ,Mullerin Art*
Kdsespitzie | Zwlebelschmelze | frischen Krauter
ThymiansoBe | Zitronenbutter | Gemuseplatte (4 verschledene Gemusesorten) |
Spétzie | Salzkartoffeln | Bratkartoffeln

xEk

Ofenschiupfer | Vanillesoke
Apfelstrudel | Vanllleels
Welncreme | rote Grutze

41,50 € p.P.

Mediterran

Antl Pastl Platte
Salatbuffet mit Blatisalaten | 4 Rohkostsalaten | 2 Dressings

ik

Kalte Tomatensuppe | Garnelensplef

dii

Picatta Milanese (Hahnchenbrust In Parmesan-Elhuile)
Kalbsrucken ,Saltimbocca Art*
Schwelnefllet | Rosmarinkruste

TomatensoRe | ThymlansoRe | Ratatoullle |
Linguinl | Kartoffelgratin | Pommes dauphine

dii

Tiramisu Im Weckglas
Amarettoparfalt
Panna Cotta von der Mango
40,50 € p.P.
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Beste vom Fleisch & Fisch

gerducherte Lachswurfel | Tomaten-Aprikosenchutney
Roastbeefrdlichen | Meermrettich Sahne | Sauce Cumberiand
Blattsalatvariation | Honlg-Dllidressing

*ik

Boulllabalsse | WelBbrot

&k

»-3Urf and Turf™ Fllet Mignon | deutschen Rind | Garnelen
Seeteufelmedalllons In elner Zitronengrasmarinade
SherrysoBe | SafransoBe | Gemuseplatte (4 verschledene Gemusesorten) |
Jasminrels | Krauterdrlllinge | Pommes dauphine

ke

Orangen-Rosmarin Créme Brulée
Zltronencréme | Erdbeer-Minzsalat
lauwarmer Schokoladenkuchen | Vanllieels

51,00 € p.P.

Rustikal

Rauchfielschplatte | Frischkasecreme
Minifrikadelien | Kartoffelsalat

ik

Schwelzer Kdasesuppe | Kracherle | frische Krauter

=ik

Schwelnekrustenbraten | BlersoBe
Panlertes Seelachsfllet
Kartoffel-Zucchinlgratin
Gemuseplatte (Karotte, Blumenkohl, Brokkoll, Fenchel) |
Jasminrels | Spitzle | Serviettenkntdel

=ik

Bananen Im Weintelg | VanllliesoBe
dunkles Schokoladenmousse | Kirschragout

36,00 € p.P.
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Produktpalette

Die Preise einzelner Bestandteile der Menii’s und Buffet's sind unterschiedlich.
Uber genaue Preise und passende Kombinationen beraten wir Sie gerne vor Ort.

Das beste vom Fleisch

Rinderbraten

Kalbsbraten

Entrecote “sous vide™ gegart
Picatta “Milanese™
Schweinefilet

Rinderfilet

Kalbsriucken “Saltimbocca”
Sauerbraten
Zwiebelrostbraten

paniertes Schnitzel
Hahnchenroulade
Schweinekrustenbraten
Rinderrouladen

Calvados Geschnetzeltes
Kalbsfilet unter Rosmarinkruste

Gemiisebeilagen

Bohnen im Speckmantel
Pastinakenplree
Orangen-Chilli-Fenchel
Rotkraut

Sauerkraut

Ratatuoille

Erbsen

glacierte Karotten
Junglauchgemise
Paprikagemiise
Tomaten-Lauchragout
Blumenkohi

Brokkoli
Zuckerschoten
Selleriegemise
Zucchinigemuse
Trauben-Lauchgemiuse

Fisch mal anders

marinierter Seeteufel in Zitronengras
Meerbarbe in Hummerbutter
Lachsroulade mit Paprika/Dill verfeinert
Zander im Speckmantel

Skrei (jung Kabeljau)

Forellefilets “Mullerin Art”
Seezungenrdllchen

Schollenfilet | Meeretich-Krauterkruste

Klassisch zubereitete:
{auch alle oben genannten Fische)

Heilbutt
Steinbutt
Rotbarsch
Dorade
Garnele

Beilagen

Spatzle

Pommes dauphine
Kartoffelgratin
Jasminreis
Gnoccis
Schupfnudeiln
Basmatireiscreme mit Limetten verfeinert
Serviettenknodel
Herzoginkartoffeln
Mandelballchen
Macairekartoffeln
Parmesanpolenta
Kroketten
Kartoffelpliree
KartoffelkloBe

0143



Equipment fiir Veranstaltung

Geschirr

Geschirr & Besteckpauschale 200€ p.P.
Kaffeegeschirr & Besteck 1,50 € p.P.
Glaser

Bier-, Wasser-, Wein- und Sektglaser 200€ p.P

Mobiles & sonstiges

Kombidampfer 70,00 €
Tellerwarmer 45,00 €
Induktionsplatte 20,00 €
Kihlschrank 4500 €
Edelstahltisch 15,00 €
Gefrierschrank 700l 70,00 €
Grill inkl. Gas & Endreinigung 120,00 €
Stehtische 10,00 €
Grillzelt 30,00 €
Biertischgarnitur 10,00 €
Hussen fur Biertischgarnitur 450 €
Buffetvollverkleidung je Ifm. (Hussen & Skritings) 4,50 €
Kaffeefiltermaschine 40,00 €
Doppelzapfanlage inkl. CO* und Reinigung 80,00 €
Waschbecken Edelstahl 45,00 €
Warmebriicke 20,00 €
Bain-Marie 15,00 €
Hold-O-mat 50,00 €
Paco Jet 100,00 €
Fritteuse 8,5 | inklusive Reinigung 4500 €
Chafing Dish 3,00 €
Serviceleistung (werden abgerechnet nach tatsachlichem Einsatz)

Aufbau (je Mitarbeiter / je Stunde) 2500 €
Abbau (je Mitarbeiter / je Stunde) 25,00 €
Servicepersonal (je Mitarbeiter / je Stunde) 26,00 €
Koch (je Mitarbeiter / je Stunde) 32,00 €
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JaKoSt Kiichenservice
Intention

Entdecken Sie unsere kulinarische Vielfalt mit
unseren hochwertigen und stilvollen Kreationen.

In unserer Verantwortung liegt der Schutz von Gesundheit und Umwelt.
Hygiene und Sauberkeit am Arbeitsplatz sind fiir uns selbstverstindlich.
Gegeniiber Neuem sind wir stets aufgeschlossen, ohne unsere
Produktpalette dabei aufzugeben. Da wir permanent selbstbewusst

aber ebenso kritisch unsere Leistungen hinterfragen, wollen wir uns
positiv von den Mitbewerbern abheben.

Unsere Ziele:
- dauerhaft ein erfolgreicher Qualitiatsdienstleister zu sein
- Qualitat heilt fir uns auf lhre individuellen Wiinsche flexibel einzugehen
- mit Leidenschaft, Kompetenz und Herz wollen
wir unseren Beruf leben und erleben

Wir bieten lhnen eine ...

— besondere Auswahl an Produkten
— Qualitét und Frische, da wir speziell fiir Sie kochen
— keine Massenabfertigung, sondern nach lhrem Wunsch
— mit unserer jahrelangen Erfahrung kénnen wir mit Qualitat und Frische punkten
— Zuverlissigkeit, Qualitit, Uberzeugung dem Produkt gegeniiber
und Perfektion sind unsere Intentionen

Gerne beraten wir Sie auch vor Ort in unserem Cafée Waibel,
Rotenbachstralle 1 in Schwibisch Gmiind (Wustenriet).

Gemeinsam stellen wir ein fiir Sie passendes Event mit verschiedenen
Kombinationen zusammen.
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